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· CARTA DE VINOS · 
 

La FornaL dels FerrerS 
restaurante + 4 habitaciones + spa 

muy cerca de todo lo importante y muy lejos de todo lo urgente 



8% iva incluido 

Blancos 
Vailet 2008, d.o. Empordà 10.50   75 cl. 

Vilajuïga, Celler Espelt, 12,5º, garnacha blanca y macabeo 

Terra Remota Caminante 2008, d.o. Empordà 25.00   75 cl. 

Masia Carreras Blanc 2007, d.o. Empordà 21.80   75 cl. 

Sant Climent Sescebes, Celler Martí Fabra, 13’5º, selección de viñas de 70 años de garnacha blanca y roja, cariñena y picapoll 

Joncària Moscat 2006, d.o. Empordà 15.20   75 cl. 

Campmany, Celler Pere Guardiola, 13º, 100% moscatel de Alejandría  

El Perro Verde 2008, d.o. Rueda 16.00   75 cl. 

Valladolid, Bodegas Angel Lorenzo Cachaza, 13’5º, 100%verdejo 

St.Climent S., C.Expl.Empordà., 13º, 20%chardonnay, 35%chenin blanc y 35%garnacha blanca. Poema inspirado en Machado. 

RRRR    

Cavas 
Trias Brut Reserva 12.50 

Vilafranca del Penedès, Celler Trias, 11’5º, 45% macabeu, 35% xarel·lo  y 20% parellada 

Rosat Brut Castell de Peralada 14.00 

Peralada, Cavas Castillo de Peralada, 12’5º, 80% monastrell y 20% pinot noir 

Castillo Peralada Brut Nature Vintage 2007 18.00 

Peralada, Cavas Castillo de Peralada, 11’5º, 45% parellada, 30% xarel·lo y 25% macabeu 

Cavas Hill Brut Brutísimo Gran Reserva 2005 22.00 

Moja, Cavas Hill, 12’5º, 20% macabeu, 40% xarel·lo, 10% parellada y 30% chardonnay 

Bayanus 375 Reserva 2004, Agustí Torelló Mata 13.00  37,5cl. 

Sant Sadurní d’Anoia, Cavas Agustí Torelló, 11’5º, Viñas viejas 40% macabeu, 30% xarel·lo y 30% parellada  

Llopart Nèctar Terrenal Semi Sec—Semi Dolç 18.00 

Subirats, Cava Llopart, 11’5º, 70% xarel·lo y 30% parellada  

Rosados 
Lladoner 2009, d.o. Empordà 12.90   75 cl. 

Gran Clot dels Oms 2006, d.o. Penedès 11.90   75 cl. 

Sant Esteve Sesrovires, Celler Ca N’Estella, 13’5º, 60% merlot y 40% cabernet sauvignon. Calificado mejor rosado de Cataluña.   

Sant Climent Sescebes, Celler Martí Fabra, 13º, 100% garnatxa 

Champagne 
Gosset Rose Brut 80.00 

Ay (Francia), Champagne Gosset, 12º 56% chardonnay, 35% pinot noir grand cru, 9% uvas negras de de Ambonnay y Bouzy 

Gosset Brut Excellence Magnum 

Ay (Francia), Champagne Gosset, 12º 42% chardonnay, 45% pinot noir grand y premiers cru, 13% pinot meuniere 

130.00 

 

Vino oficial  

del Centenario de la Costa Brava 8% iva incluido 

Tintos 
Nereus Barrica 2008, d.o. Empordà 18.70   75 cl.  

Vilamaniscle, AV Bodeguers, 14º, 50% merlot, 35% syrah y 15% garnacha  negra 13.00   50 cl. 

Turó Tinto Oliver Conti 2007, d.o. Empordà 11.00   75 cl.  

Campmany, Celler Oliver Conti, 14º, 42% merlot, 38% cabernet sauvignon y 20% cabernet franc  

Ara Oliver Conti 2007, d.o. Empordà 17.50   75 cl.  

Campmany, Celler Oliver Conti, 13’5º, 20% garnacha, 22% cabernet franc y 58% merlot y cabernet sauvignon  

L’Oratori Martí Fabra 2007, d.o. Empordà 11.00   75 cl.  

Terra Remota Camino 2006, d.o. Empordà 18.50   75 cl.  

Sant Climent Sescebes, C. Explorústic Empordà, 14º, 35% syrah, 35% grenache, 20% Cabernet Sauvignon  

Floresta Criança 2006, d.o. Empordà 13.00   75 cl.  

Campmany, Celler Pere Guardiola, 13º, tempranillo, cabernet sauvignon y cariñena   9.10   50 cl. 

Martí Fabra Vinyes Velles 2006, d.o. Empordà 16.30   75 cl.  

St.Climent S., C.M.Fabra, 14’5º, 70% garnacha, 10% samsó (viñas de 50 y 80 años), 10% tempranillo, 5% syrah y 5% cabernet sauvignon 

Finca Malaveïna 2006, d.o. Empordà 31.00   75 cl. 

Peralada, C. Castell de Peralada, 14º, 20% cabernet sauvignon, 43% merlot, 20% syrah y 17% garnacha. Un clásico del Empordà. 

Càdac 2005, d.o. Empordà 41.00   75 cl.  

Cadaqués, Celler Martín Faixó, 15º, 80% cabernet sauvignon y 20% garnacha. Vino tinto oficial del Centenario de la Costa Brava 

5 Fincas Castell de Peralada 2005, d.o. Empordà 17.00   75 cl.  

Peralada, Celler Castell de Peralada, 14º, 40% merlot, 20% garnacha y 15% garnacha 

Cabernet Sauvignon Castell de Peralada 2005, d.o. Empordà 17.20   75 cl.  

Peralada, Celler Castell de Peralada, 14º, 100% cabernet sauvignon  

Sàtirs 2005, d.o. Empordà 19.20   75 cl. 

Campmany, Celler Arché Pagès, 14º, garnacha negra, cabernet sauvignon y cariñena. 

Mas Estela Vinya Selva de Mar 2003, d.o. Empordà 19.50   75 cl. 

Cap de Creus, Celler Mas Estela, 13º, 70% garnatxa, 15% syrah y 15%cariñena. Vino ecológico 

Clos Floresta 2003, d.o. Empordà 22.30   75 cl. 

Campmany, C.Pere Guardiola, 13’5º, 55% merlot, 35% cab.sauvignon y 10%garnacha. Muy bien estructurado, taninos  de gran calidad. 

Pago Capellanes 2008, d.o. Ribera del Duero 18.80   75 cl. 

Burgos, Bodega Pago de los Capellanes, 14º, 80% tinta del país (tempranillo), 10% cabernet sauvignon y 10% merlot 

Remelluri  Reserva 2005, d.o. Rioja Alavesa 23.50   75 cl. 

Labastida, Bodegas Remelluri, 13’5º, 90% tempranillo, 5% garnacha y 5% graciano  

St.Climent S., C.M.Fabra, 14’5º, 50% garnatxa, 20 % carinyena, 30% Cabernet Sauvignon  

RRRR    

Vino recomendado  RRRR    


